
FÊTE DES MÈRES
Dimanche 10 mai 2026

RG-R i v e  Ga u c h e  -

1950 & 3977 

CARPACCIO DE RUMSTEAK MARINÉ AUX ÉPICES DE
VIANDE SÉCHÉE

Huile de noisette,  capres frites,  noisette torrifiées,  copeaux de
parmesan

CEVICHE DE DORADE AU YUZU
Leche de tigre minute,  brunoise de mangue, gel  de mangue,

cébette,  tuile de riz soufflé,  mais cancha

PAVLOVA VANILLE BOURBON
Chantilly vanille,  coulis framboise,  fruits rouges,  crumble

pistache

75.- PAR PERSONNE
RÉSERVATION GRANGES AU 027 458 34 34 

                     SION AU 027 322 55 00 
MENU UNIQUEMENT (CARTE ENFANT) 

BURRATA  & ASPERGES VERTE
Créme d’asperge,  demi-burrata, pointes sautées,  pickles

d’oignon, huiles paprika, cresson

SUPRÊME DE VOLAILLE FERMIÈRE, SAUCE MORILLE
Mousseline de ratte,  carottes fanes glacées
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