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AMUSE BOUCHE "
TOPINAMBOUR

Travaillé en velouté, avec des noisettes torréfiées

ENTREE
FOIE GRAS

En terrine, accompagné de chutney de poire et pain d'épice
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FEUILLETE

Farci aux champignons

RAVIOLE

Fourré au homard et sa bisque
804%2 aw mdliew

PLAT
SAUMON RED LABEL D'ECOSSE

Travaillé en tartare, coco et yuzu

FILET DE BOEUF

Préparé en basse température, jus corsé de Merlot, gratin
dauphinois et légumes

DESSERT \\ /

=~ CHOCOLAT ET PASSION i
.\ Cremeux de chocolat sur un lit de crumble croustillant et subhme -/ / \\\ ,

par un coulis de fruits de la passion
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// \\\ 119.- par personne
AVEC
GRANDE TAMBOLA
Restaurant la Rive Gauche
Route du Moulin 73

3977 Granges
027/458 34 34
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